VERMUTS

MIRO blanc o negre casola

MIRO negre reserva

SIDERIT negre reserva

YZAGUIRRE negre reserva

MARTINI Bianco, Rosso o Dry
PERUCCHI blanc o negr reserva
PETRONI D’ALBARINO blanc o negre
CAMPARI bitter

APEROL spritz

NEGRONI (coctel)

CAVES I VINS

Caves

Roger de Flor Brut Nature

Xarel-lo, Macabeu i Parellada

Raimat EI Cim del Tur6 Brut Nature Reserva
Chardonnay i Pinot Noir

Parxet Brut Reserva

Xarel-lo, Macabeu i Parellada

Blancs

Ojo de Plato, D.0. Rueda
100% Verdejo

Can Matons, D.0. Alella
100% Xarel-lo

Pontellon, D.0. Rias Baixas
100% Albarino

Rosats

Vol d’Anima de Raimat, D.0. Costers del Segre
Garnatxa i Pinot Noir

Negres

Delampa, D.0. Jumilla

100% Monastrell

Vina Pomal Crianza, D.0.C.A. Rioja

100% Ull de llebre

Ceres Crianza, D.0. Ribera del Duero

100% Tinta fina

Vicalanda Cepas Viejas Reserva, D.0.C.A. Rioja
100% Ull de llebre

Legaris Roble, D.0.C.A. Ribera del Duero

100% Tinta fina
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copa

3.00

copa

3.00

copa

3.00

copa

2.50

2.50
4.00
3.00
3.50
3.50
4.00
4.00
3.50
5.50
9.00

14.00

22.00

24.00

13.50

21.00

22.00

16.50

15.00

18.00

20.00

25.00

27.50

COCTELS

MOJITO

Llima, menta, sucre bru, Havana Club i gel

MOJITO DE FRUITES

Xarop de maduixa o sindria 0 maracuia, Havana Club, menta, llimai gel

PINA COLADA 8.50
Xarop de coco, suc de pinya, llet, Havana Club, canyella, taronja i gel

DAIKIRI COLOMENSE FROZEN 8.00
Suc de llimona, xarop de maduixa, Havana Club, fruits del bosc i gel picat

MARGARITA 8.50
Tequila José Cuervo, triple sec, suc de llima, xarop de sucre, sal i gel picat

NEGRONI 9.00
Campari, ginebra, vermut negre, pell de taronja i gel

BRAMBLE 9.50
Suc de llimona o llima, sucre liquid, licor de mora Khuri i Beefeater

MANHATTAN 9.00
Vermut negre Mird, angostura amarga i Wild Turkey

OLD FASHIONED 9.50
Pell de taronja, sucre bru, angostura amarga i Wild Turkey

MOSCOW MULE 9.00
Suc de llima, Absolut i ginger beer

APEROL SPRITZ 5.50
Aperolicava

COSMOPOLITAN 9.00
Suc de llima, Grand Marnier, Absolut i suc de nabius

CAIPIRINHA 7.50
Llima, cachaca i sucre de canya

CAIPIRINHA DE FRUITA 8.50
Llima, cachaga, sucre de canya i fruita

CAIPIROSKA 7.50
Llima, vodka i sucre de canya

SEX ON THE BEACH 8.00
Vodka, licor de préssec, suc de taronja i suc de nabius

BLOODY MARY 10.00

Salsa Perrins, tabasco, pebre negre, suc de Illimona, suc de tomaquet,
Absolut, sal i api

SAN FRANCISCO 8.00
Suc de préssec, suc de pinya, suc de taronja, Licor 43 i granadina
SAN FRANCISCO SENSE ALCOHOL 7.00

Suc de préssec, suc de pinya, suc de taronja i granadina

AL LERGENS \

Si patiu alguna allérgia, tingueu en compte que TOTS els nostres plats es
produeixen en un mateix espai i poden contenir traces de diversos allergens.
Consulteu amb el vostre cambrer els possibles allergens dels plats que vulgueu.

LES TAULES DE GRUP PODEN FER UN PAGAMENT UNIC O PAGAR A PARTS
IGUALS, NO DE MANERA INDIVIDUAL.

EL PREU DE LES CONSUMICIONS A LA TERRASSA SINCREMENTARA EN 10 CTS.



FENT EL VERMUT <>

Bol de patates fregides de xurreria Coromines 2.80
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Olives confitades de |'avia 2.50
Olives farcides 3.00
Combo Xocala amb patates Coromines, 6.50

seitons, musclos en escabetx i olives farcides

LES NOSTRES LLAUNES
Escopinyes de la ria

Musclos de laria

Cloisses
Gilda de piparres i anxova o seité (unitat) 1.50
Gilda riojana d'anxova i formatge picant (unitat) 1.90 .
Anxova "00" del Cantabric (8 filets)+ pade coca  15.00 /_
Anxova del Cantabric (8 filets) + pa de coca 10.00 k/
Seitons en vinagre 8.00
Ostra Thierry no. 3 3.90
Ostra Thierry no. 3(2 unitats) + copa de cava 7.80
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Hamburgueses Smash

Americana, amb vedella black angus, baco, ou
ferrat, formatge Monterey Jack i ceba confitada
Xocala, amb vedella black angus, xampinyons,
foie poélé i salsa de téfona

Vegana Beyond, amb xampinyons, enciam,
tomaquet, blat de moro i formatge vega

& Focaccies

Salmo fumat, alvocat, formatge fresciruca
Mortadel-la de festucs, scamorza affumicata, canonges i A.O.V.E.
Tomaquet km. 0, mozzarella, bacé fumat i pesto

Biquinis amb pa de motlle abrioixat

Classic, de pernil i formatge

Trufat, amb pernil iberic, formatge i salsa tartufata
Club Sandwich, amb enciam, tomaquet, ou dur, bacg,
pernil dolg, emmental i maionesa

Classics amb pa de coca

Kiriki, conegut més enlla del Besos, amb pit de
pollastre de corral empanat, ceba caramelitzada, baco,
formatge Monterrey Jack i la nostra salsa especial

El Serranito més ibéric, amb presa Ibérica Joselito,
pernil de cebo de campo, pebrot verd, formatge fos i
truita alafrancesa

Pernil ibéric Joselito 100% de gla

Pernil de cebo de campo

Formatge de cabra manxec curat
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Especials amb pa de briox

Crispy Chicken, amb pollastre arrebossat amb panko, enciam,
tomaquet i salsa Gochujang

Calamars amb maionesa negra de la seva tinta

Pulled pork fumat a la barbacoa, amb ou ferrat, formatge
Monterey Jack i ceba cruixent
Salmo6 fumat amb cabrales gratinat i reduccio de Pedro Ximénez
Sobrassada, ceba caramel-litzada i reduccié de Xeres

14.50

15.80

12.30

8.00
8.00
6.50

4.50
7.50
6.50

10.50

9.50

10.50
8.50
7.00

8.50

9.00
9.50

8.00
7.50

+ CARNS I PEIXOS

T e el ) "“(::::.f'h. 560 : Entrecot prémium de llom baix de vaca madurada
La nostra amanida russa ' 'i* £ il 5.50 . de 350 gamb patates fregides o al caliu
Hummus amb crudites i torradetes casolanes 550 = EntranadeBlack Angusde 3009 o o
Natxos amb guacamole i picos de gallo 750 =  Presade porcibéric Joselito de 300 g amb piquillos al pil-pil
Natxos complets, amb vedella, amanida gratinada, salsa cheddar i jalapenos 9.50 | Botifa\rra de Calaf amb SGQl:IeS o )
Alberginies braves, amb la nostra salsa i xipotle fumat 6.00 1 Baca!a ala F:qlomenca gratinat amb allioli de codony i base
Xips d'alberginia amb mel de canya i encenalls de formatge de cabra 6.00 : despinacsipinyons
S e ekl 750 | Calamar de platja fresc a la brasa amb all i julivert
Calamars alaromana Cole® 15.00 .
Croquetes de pernil de gla (4 unitats) s < ey 8.00 .
Croquetes de gamba vermella (4 unitats) 0,".‘,’.' 10.00 .
Croquetes de carn d'olla (4 unitats) g o 8.00 .
Bunyols de bacalla a la colomenca 9.00 [
Morros fregits 5.00 [
Torreznos amb salsa kimchi 10.50 :
Fingers de pollastre 9.00 )
Ous estrellats amb encenalls de pernil ibéric 12.50 s
Ous estrellats amb encenalls de pernil ibéric i foie 14.50 .

= Qus estrellats amb picada soriana Joselito i pebrots verds 12.00 .-
Truita de patata poc feta a la minute individual 5.50 .
Ronyons al Xerés 6.00 .

1 Pincho moruno amb el nostre allioli especial 12.00
Cassoleta de carn magra amb tomaquet i pebrots 12.00

1 Cassoleta de Camembert fumat al Josper amb torradetes 5.50 |

" EMBOTITS | FORMATGES A R R O S S O S
Racio de pernil ibéric Joselito 100% de gla 22.00

| Tapa de pernil ibéric Joselito 100% de gla 1200 °  Fideuamarinera de gamba vermellai musclos
Combinat de pernil ibéric Joselito 100% gla i formatge manxec de cabra curat 2200 =  Risottode parmesaamb pera escalivadainous

= Tauladembotits: pernil i xorigo ibéric Joselito 100% gla, fuet i bull blanc i negre 20.00 Arros del senyoret, amb gambes, musclos, secret i carxofes

. Taula de formatges amb codony: Payoyo, Leyenda de Baztan Trufa, Cqmté, 15.00 Arros amb sipia fresca i gamba vermella
Flor de Neu i Cabrales Arros caldés de gamba vermella, escamarlans, sipia i cloisses
Pa de coca del Mossén amb tomaquet 3.50 Arros de verdures de temporada, amb llagrimes de romesco

.7 LES NOSTRES TAPES GOURMET
Musclos a la brasa a l'estil de Bruselles, amb patates fregides
Musclos a la brasa a l'estil thai
Tataki de filet de vedella
= Dausde filet de vedella amb foie poélé i reduccio de Pedro Ximénez
Tataki de tonyina amb sesam blanc i negre y salsa teriyaki
Llagosta amb ous ferrats .
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FRESC I HEALTHY

.
|
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Amanida César, amb enciam roma, pollastre arrebossat en panko, bacd
I cruixent, tomaquets cherry, encenalls de parmesa i salsa César
Amanida de tomaquet Cor de Bou i ventresca
l Amanida de fruita de temporada i formatge de cabra, amb ruca, nous, pansesi
vinagreta de fruits vermells
l Amanida de salmé fumat, amb ruca, mozzarella, festucs i encenalls de parmesa
Burrata amb tomaquet concassé i pesto suau
Cebiche de corvina, amb ceba vermella, blat de moro, llima, cilantre i aji groc
' Poke de tonyina, amb arros, masago orange, alvocat, blat de moro, pastanaga,
alga wakame, shichimi togarashi, sesam negre i salsa ponzu
I Poke de Salmd, amb arros, masago orange, alvocat, blat de moro, pastanaga,
alga wakame, sesam negre i salsa ponzu
l Poke d'heura, amb arros, masago orange, alvocat, blat de moro, pastanaga, alga
wakame, sesam negre i salsa ponzu
|

ELS TARTARS

Tartar de salmé amb alvocat, tomaquet i soja
Tartar de tonyina amb alvocat i soja
. Steak tartar de filet fumat, amb calvados,
taperes, mostassa de Dijon, ceba i tabasco

Arros de txuleta basca madurada

6.50 .

12.00 L
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y - EL RACO D'EN MARTIN

Els nostres canelons casolans de rostit amb beixamel

| Melds de vedellaamb crema de corro de formatge de cabraiuna
base de parmentier trufat

l = Cuade brau feta a baixa temperatura
Tripaamb capipota

Il

13.50

1200 | o« & e w e e w e oal ns
12.00

13.50

12.50

14.00 . .

13.90 Coulant casola de xocolata negra amb gelat de vainilla
Coulant de torré Vicens amb gelat de llimona

13.40 Coulant de xocolata blanca o de dulce de leche amb gelat
Coulant de xocolata vega o sense gluten

14.90 Mort per xocolata

Melimaté6 de calaFina

Tiramisu casola

Pastis de formatge casola amb melmelada de nabius
Crema catalana

Torrija casolana amb gelat de torro

Taula de formatges amb codony: Payoyo, Leyenda de
Baztan Trufa, Comté, Flor de Neu i Cabrales

Bola de gelat al gust

14.00
16.00
18.00

16.50
14.00
16.50
21.00
22.50
12.50
21.00
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1200 .
12.00

12.00 |
8.50

5.00
5.00
6.00
6.00
5.00
5.00
5.00
5.00
5.00
5.00
15.00

4.50



